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1)  INTRODUCCION

La estandarizacion es un proceso que trae beneficios a cualquier
empresa, debido a que permite fijar el precio de venta teniendo en cuenta el
margen de costos fijos y variables, permitiendo reducir los gastos que no son
necesarios para la produccion de la bebida.

Por otro lado, la estandarizacion del proceso de produccion y las cantidades
usadas para una bebida optimiza el servicio brindado a los huéspedes, ya que
todas las bebidas ofertadas tendran la misma presentacion, el mismo tamafio y el
mismo sabor. Ademas, una vez se ha estipulado o estandarizado la cantidad de
producto, el area de compras tiene una idea mas clara de la cuantia que se debe
adquirir dependiendo la expectativa de venta.

En este caso, durante la realizacién de la practica profesional, se observo
que en el hotel Cayena Beach Villa no existia la estandarizacion de las bebidas
ofrecidas en el menu, lo que daba lugar a la variacion de la presentacion y el sabor
de los productos. Razén por la que se plantea este proyecto con el objetivo de
mejorar este aspecto en la empresa, igualmente, en este documento se
encontrara informacién general del lugar donde se desarroll6 la iniciativa.

2) GENERALIDADES DE LA EMPRESA
2.1) ASPECTOS LEGALES, ECONOMICOS Y ORGANIZACIONALES

2.1.1 Nombre de la empresa
Cayena Beach Villa

2.1.2 Razon social
Dore Brother SAS

2.1.3 Organigrama
Organigrama Dore Brothers SAS

Gerencia

Departament Recursos 1 Jefede
contable humanos compras

Cayena LaBrisa
BeachVilla Tranquila J

Jefede AyB
manager




2.1.4 Ambito ambiental

Esta empresa utiliza la separacion de residuos, luces fotosensibles, uso de
materiales amigables con el medio ambiente, siembra y cuidado de zonas verdes
como estrategias para disminuir el impacto negativo al ecosistema, respetando la
flora y fauna que nos rodea.

2.1.5 Numero de trabajadores

En Cayena Beach Villa laboran 28 personas divididas en recepcioén, bar y
restaurante, cocina, camareria, mantenimiento, jardineria, administrativos y
seguridad.

2.1.6 Dinamicas - Politicas

Externas

° Brindar el mejor servicio a los huéspedes

° No discriminar sexo, edad, religion, lugar de procedencia o
relacionados a condiciones personales de los huéspedes o trabajadores del hotel

° Comprometidos con la prevencion de situaciones de ESCNNA

° Brindar canales de comunicacién con respuesta rapida (WhatsApp,
llamadas, correo, booking.com, Instagram y Facebook)

° No se admiten ningun tipo de violencia o abuso contra los
trabajadores

° No se admiten mascotas

° Politica cero ruido ya que el establecimiento es un lugar de descanso

y promueve la conexidn con la naturaleza

Internas

° Trabajar en equipo en pro del buen desarrollo de las actividades del
hotel

° Solo se permite el uso del uniforme proporcionado por la empresa en
las areas de trabajo durante el horario laboral

° No se permite el uso de celulares personales dentro del horario

laboral ya que esto puede dar lugar a distracciones que pueden poner en riesgo el
bienestar de los trabajadores. Solo se permite el uso de celulares corporativos a
las areas que lo ameriten

° Uso de grupo de WhatsApp para comunicados empresariales y uso
de radios de alta frecuencia para comunicacion interna de rapida respuesta

° No se admiten ningun tipo de violencia contra ni entre los
trabajadores ni el abuso de autoridad

° Brindar las mejores condiciones laborales

° Prevenir por medio de capacitaciones y estrategias los riesgos
laborales

° Proveer chequeos médicos a los trabajadores



2.2) FILOSOFIA INSTITUCIONAL

Dore Brothers S.A es una compafiia especializada en proporcionar unos
servicios de calidad con vocacion de llegar a todo tipo de clientes para que puedan
disfrutar de atenciones y sensaciones contribuyendo a que sean mas felices,
caracterizada por la busqueda permanente de la satisfaccion de nuestros clientes
y aliados y el buen trato a todos nuestros trabajadores.

2.2.1 MISION: Brindar al turista nacional y extranjero, la oportunidad de
sentir la naturaleza, de disfrutar de la aventura y de vivir las tradiciones locales,
mediante un equipo profesional, innovador y comprometido con servicios de
calidad, sostenibilidad ambiental, social y empresarial.

2.2.2 VISION: Ser la empresa lider dentro de la industria del turismo
ecoldgico y de aventura en el pais, que defiende las tradiciones y la cultura dentro
de un ambiente sostenible.

2.2.3 HISTORIA: dos hermanos estadounidenses habian emprendido la
aventura de viajar por sudamérica, cuando visitaron la costa Caribe se
encontraron con la magica ciudad de Santa Marta, se enamoraron de las playas,
la cultura y la belleza, todo esto los cautivé y buscaron una razén para quedarse.
10 afos después y uno de ellos con esposa y 2 hijas colombianas, estan bastante
asentados en su nuevo hogar en Santa Marta.

Los tres, Ryan, Evan y Lisa han felizmente construido la casa de sus
suenos, después de 3 afos y medio, justo al borde del océano y en medio de una
grandiosa naturaleza, esta fue construida con mucho esfuerzo y detalle para ser
compartida con todos los huéspedes que la visitan desde todas las partes del
mundo.

3) INFORMACION DEL TRABAJO REALIZADO
3.1.) DESCRIPCION DEL AREA DE TRABAJO.

Una vez llega al hotel se encontrara el parqueadero gratuito para
huéspedes, luego jardin principal y la recepcion que cuenta con escritorio y sillas
para la bienvenida de los huéspedes, computadora, impresora y una bodega para
equipaje (si los huéspedes no han hecho check in o si ya hicieron check out pero
desean quedarse mas tiempo en las instalaciones), botiquin, y estanteria para
toallas de piscina y playa; cuarto de lavanderia y amenities, seguidamente se
encuentran la cocina del hotel y el bar, las areas comunes donde los huéspedes
podran sentarse a disfrutar de su tiempo libre mientras beben, leen o realizan
alguna actividad de su interés, las mesas para tomar su desayuno, almuerzo y/o
cena, las tumbonas junto a la piscina, bafios de uso comun y el acceso directo a la
playa, un deck para realizar yoga, spa para masajes, y un deck con hamacas y
mas tumbonas frente a la playa.



Cayena Beach Villa cuenta con 10 habitaciones, cada una con cama king,
abanico, AC y bafo privado con agua caliente y 1 habitacién con cama doble,
abanico, AC y bafo externo con agua caliente, y las mismas estan distribuidas en
el segundo y tercer piso de 3 torres.

3.2) DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES ASIGNADAS.
Recepcionista bilinglie, actividades a desarrollar en el cargo son:

Bienvenida y despedida de los huéspedes nacionales y extranjeros (check
in y check out), brindar informacion solicitada por los clientes (sea via telefonica,
presencial, canales virtuales -WhatsApp, Booking.com y/o correo electrénico),
realizacion de cotizaciones y/o contratos para boda y agencias de viaje.

Revisién de las habitaciones y areas comunes

Asistencia y apoyo al bar durante desayuno, almuerzo y principalmente
cena como host, recibiendo pedidos, verificar que todos los platos sean iguales y
se tengan en cuenta las restricciones/alergias (si aplican) que los huéspedes
hayan reportado.

4) PROPUESTA

Estandarizacion de bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas ofrecidas en el
hotel Cayena Beach Villa con el objetivo de optimizar la preparacion de las
bebidas y la percepcion de los huéspedes al beberlas.

4.1 NOMBRE DE LA PROPUESTA.

Estandarizacion de bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas ofrecidas en el
hotel Cayena Beach Villa

4.2 DIAGNOSTICO.

Los bartenders del hotel Cayena Beach Villa realizan la preparacion de las
bebidas en base a su conocimiento y experiencia, quiere decir que cada persona
prepara las bebidas de manera diferente ya que no cuentan con recetas estandar
de las mismas, permitiendo que muchos huéspedes comenten que prefieren un
céctel/bebida como la que tomaron, por ejemplo, el primer dia de su llegada y no
como la que recibieron durante el segundo dia -ya que fueron preparadas por
diferentes personas- ya que tenian un sabor diferente

El diagndstico hace referencia a la descripcidn precisa y detallada de la
situacion actual de la institucidn, de sus dinamicas, problematicas a la luz del
contexto en el que se desarrolla. Es importante tener en cuenta que las
instituciones y los sujetos tienen un caracter dinamico y cambiante por lo tanto los
diagndsticos siempre son temporales y contextualizados. Un adecuado
Diagnéstico nos lleva al planteamiento del Problema encontrado.



4.3 PLANTEAMIENTO O IDENTIFICACION DEL PROBLEMA

Luego de observar la elaboracion de las bebidas alcohdlicas y no
alcohdlicas ofrecidas en el Hotel Cayena Beach Villa y de presenciar algunos
comentarios por parte de los huéspedes refiriéndose a la diferencia en el sabor de
la misma bebida en diferentes dias, se notd la inexistencia de la estandarizacion
de las cantidades y proceso de creacion de las bebidas ofrecidas en el menu y se
procede a realizar este proyecto con el propésito de mejorar el resultado final de
las preparaciones de bebidas ofrecidas a los clientes.

5. JUSTIFICACION

Este proyecto es realizado luego de observar diferentes situaciones en que
las bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas ofrecidas en el menu del hotel Cayena
Beach Villa no seguian la misma receta de preparacion y cantidades a usar y de
que, en varias ocasiones se escuchara a los huéspedes decir que la bebida no
tenia el mismo sabor que veces anteriores.

Teniendo en cuenta que el departamento de Alimentos y Bebidas es tan
importante para el hotel como el area de alojamiento, es de suma importancia
mantener un servicio eficiente y de calidad que cumpla con las expectativas de los
huéspedes.

Por otro lado, contar con un formato estandarizado de las bebidas facilitara
al bartender en turno el proceso de produccion y el orden del inventario que se
realiza en cada cambio de turno, ya que si se sigui6 la receta no deberia existir
una diferencia entre lo que se uso para la bebida y lo que muestra el inventario..

Dicho esto, se plantea la estandarizacién de las bebidas con el fin de
mejorar este aspecto del hotel y brindar el mejor servicio a los clientes que aqui se
hospeden.

6. OBJETIVO GENERAL

Estandarizar las bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas ofrecidas en el menu
del hotel Cayena Beach Villa

6.1 OBJETIVOS ESPECIFICOS

° Identificar la razén por la que las bebidas tienen un sabor diferente
cuando son preparadas por personas diferentes personas

° Crear un formato de recetas estandarizadas de las bebidas

° Disponer de una preparacion general cumpliendo con los estandares

del bar en pro de satisfacer los gustos de los huéspedes



7. REFERENTES TEORICOS

Jang & Lee (1998) definen estandarizacion como “el grado en que las
reglas de trabajo, las politicas y los procedimientos operativos son formalizados y
seguidos".

Por otro lado, Tafolla (2008) describe la estandarizacion como “el desarrollo
sistematico, aplicacion y actualizacion de patrones, medidas uniformes y
especificaciones para materiales, productos o marcas, y no es un proceso nuevo,
ha existido desde hace mucho tiempo y constituye un método excelente para
controlar los costos de materiales, eliminar el numero de proveedores y ayudar a
la gente a identificar los productos en donde quiera que se encuentre”. Y que ,
“...la estandarizacién es muy util en productos de consumo masivo, dado que las
expectativas de los consumidores son muy semejantes si no es que idénticas. Su
objeto es reducir costos y mantener unos niveles satisfactorios de calidad y
rendimiento”.

Cooper, Floody, & Mcneill (2002), en su libro “Cémo iniciar y administrar un
restaurante” brindan diferente informacion relacionada con el buen desarrollo de
un establecimiento gastronomico y bares. Donde expresan que mantener a los
clientes satisfechos es un punto clave para que el negocio prospere (cap 11. p.
157). Ademas, mencionan que los clientes esperan que cada producto del menu
sepa y se vea igual cada vez que lo ordenen. (cap 13. p. 193).

ISO (2015) fomenta la implementacion de un enfoque o sistema de gestidn
de calidad basado en la simplificacion de procesos o unificacién de los mismos al
planificar y desarrollar un producto o servicio con el objetivo de que estos cumplan
con las expectativas de los clientes. Igualmente, integra un ciclo de planificacion
PHVA que consiste en planificar, hacer, verificar, y actuar, el cual permite a las
organizaciones verificar si sus procesos se estan gestionando adecuadamente.

Definiciones:

Colador de gusanillo: Se utiliza para evitar que particulas de hielo pasen a
la bebida que sera servida.

Cliente: Aquella persona que utiliza los servicios de una empresa o
persona natural.



Cuchara de cocteleria: Es una cuchara larga usada para revolver o
mezclar las bebidas.

Bar: Reynoso afirma que “adoptan este nombre debido a la barra que se
encuentra en la parte inferior del mostrador, en donde pueden ordenar sus bebidas
y disfrutarlas ahi mismo.

Bartender: El diccionario Cambridge lo describe como aquella persona que
prepara y sirve bebidas en un bar. (Traducido del inglés).

Bebida alcohélica: Segun la Organizaciéon Mundial de la Salud, las
bebidas alcohdlicas son aquellas que contengan alcohol etilico en una proporcidn
de 2% y hasta 55% en volumen (OMS Documentos técnicos, 1980).

Estandarizaciéon: Segun Jang & Lee lo definen como “el grado en que las
reglas de trabajo, las politicas y los procedimientos operativos son formalizados y
seguidos".

Hotel: Es una institucion de caracter publico que ofrece al viajero
alojamiento, alimentos y bebidas, asi como entretenimiento, la cual opera con la
finalidad de obtener utilidades. (De La Torre, 2009).

Huésped: Persona que pernocta en un lugar diferente a su hogar.
Jigger: Usado para medir la cantidad en onzas

Muddler: Es un macerador pequefo esencial para triturar o extraer aromas
de hierbas, citricos o frutas.

Shaker: Se usa para las bebidas que se preparan agitando
Syrup: Jarabe de azucar o azucar liquida

Vaso de cocteleria: Se usa para mezclar aquellos cocteles que no son
agitados

8. PLAN DE ACCION

Se plantea la creacién e implementacion de una tabla modelo, compuesta
por nombre, ingredientes, cantidades, preparacion e imagenes que muestre el
proceso de produccion y resultado final de la bebida con la finalidad de facilitar el
proceso de creacion; evitar el lamado “prueba y error” que consiste en tantear o
probar durante el proceso de preparacion si la bebida tiene las cantidades
suficientes de cada ingrediente; llevar un mejor manejo del inventario; y brindar un
servicio de alta calidad a los huéspedes.

A continuacion se puede visualizar el formato que se presenté al encargado
del departamento de Alimentos y Bebidas y Host Manager para su verificacion y
aprobacion dentro del proyecto desarrollado.
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Nombre de la bebida

Aperol spritz

Ingredientes

3 0z vino espumoso

2 oz aperol

1 0z soda

Hielo

1 rodaja de naranja,
cascara de limon y cereza -
Decoracion

Preparacion

Se agrega hielo en una copa de vino blanco, se adiciona el
aperol, vino espumoso y soda, se remueve y se decora con la
naranja, limoén y cereza en el borde del vaso

Nombre de la bebida

Cuba libre

Ingredientes

1 1/2 oz ron havana club

1 0z zumo de limdén

3 0z coca cola

Hielo

1 rodaja de limén y hojas de
hierbabuena- Decoracién

Preparacién

Se coloca hielo en el vaso largo, se agrega ron havana club,
zumo de limén y coca cola. Se remueve y se sirve con rodaja
de limon y hojas de hierbabuena en la superficie

Nombre de la bebida

Daiquiri clasico

Ingredientes
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1 1/2 oz ron zacapa ambar

1/2 oz zumo de limén

3/4 syrup simple

Hielo

3 rodajas de limén juntas-
Decoracion

Preparacién

Se agregan todos los ingredientes al vaso de cocteleria, se
agita fuertemente por 15 segundos y finalmente se bordea la
copa con limon, sal, azdcar o tajin y sirve con las rodajas de

limén en el borde

Nombre de la bebida

Daiquiri de fruta Ingredientes

1 1/2 oz ron zacapa ambar

1 1/2 oz pulpa de fruta

1/2 oz zumo de limén

3/4 syrup simple

Hielo

2 rodajas de limon juntas y
cereza- Decoracion

Preparacién

Se agregan todos los ingredientes al vaso de cocteleria, se
agita fuertemente por 15 segundos y finalmente se bordea la
copa con limén, sal, azucar o tajin y sirve con las rodajas de
limén y fruta de la que se haya usado para preparar el coctel

en el borde

Nombre de la bebida

Gin and tonic Ingredientes
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1 1/2 oz ginebra

4 o0z agua tonica

Hielo para completar

2 rodajas de limén, pepino o
naranja (a preferencia) -
Decoracion

Preparacion

Se agrega ginebra a la copa de gin tonic se agrega hielo y
decoracion, se completa con agua tonica y se remueve un
poco usando la cuchara de cocteleria

Nombre de la bebida

Haig club mule

Ingredientes

2 oz whiskey Haig club
mule

1 0z zumo de limén

4 oz ginger ale

Hielo

2 rodajas de limén y hojas
de hierbabuena-
Decoracion

Preparacién

Se toma un vaso largo y se le agrega hielo, zumo de limén,
whiskey y ginger ale, se remueve con la cuchara de cocteleria
y se decora con las rodajas de limén dentro y las hojas de
hierbabuena

Nombre de la bebida

Margarita

Ingredientes

1 1/2 oz tequila jose cuervo

1 0z zumo de limén

1 oz triple sec

Hielo

1 rodaja de limén y borde
de sal- Decoracion

Preparacion

13



Se agrega hielo, tequila, zumo de limén y triple sec al shaker y
se agita por 10 segundos, se sirve en copa margarita
utilizando el colador de gusanillo para eliminar particulas de
hielo.

Nombre de la bebida

Mojito Ingredientes

1 oz azucar blanca

8 hojitas de hierbabuena

1 0z zumo de limén

1 1/2 ron havana club

4 oz soda

Hielo

Hojitas de hierbabuena y 2
rodajas de limon-
Decoracion

Preparacion

Se agrega azucar al vaso largo junto con el zumo de limén
para diluir usando una cuchara de cocteleria, una vez diluido
se agregan las hojas de hierbabuena luego de haber activado

el aroma dando golpecitos con las palmas, luego se usa el

muddler para estrujar las hojas, se agrega el ron, hielo y se
completa con soda. Por ultimo se remueve un poco con
cuchara de cocteleria y se decora con hierbabuena y rodajas
de limon.

Nombre de la bebida

Pifia colada Ingredientes

3 oz pulpa de pifna

1 1/2 oz crema de coco

3/4 leche de coco

1 1/2 oz ron zacapa ambar

Hielo

1 hoja de pifia y un corte
triangular de la pifia -
Decoracion

Preparacién
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Poner todos los ingredientes en la licuadora en el orden
mencionado anteriormente. Se agrega hielo y se licua por 30
segundos a nivel maximo. Se decora una copa huracan con la
hoja y corte de pifia y se sirve al borde.

Nombre de la bebida

Santa Marta sunset Ingredientes

2 oz smirnoff vodka

1 oz licor 43

1 oz granadina

4 oz zumo de naranja

Hielo

Preparacioén

Se agrega a un vaso el vodka y licor 43 junto con el hielo y se
completa con zumo de naranja, se remueve y con ayuda de
una cuchara se adiciona la granadina haciendo que se vaya
al fondo. Se decora con rodaja y piel de naranja al borde del
vaso

Nombre de la bebida

Tequila sunrise Ingredientes

1 1/2 oz de tequila

3 0z zumo de naranja

3/4 granadina

Hielo

2 rodajas de naranja -
Decoracion

Preparacion

Se llena la copa huracan con hielo, se agrega el tequila, se
completa hasta el borde con zumo de naranja, se remueve un
poco usando la cuchara de cocteleria, se agrega la granadina

suavemente por la orilla del vaso usando una cuchara de

15



modo que la granadina se vaya al fondo y se adicionan las
rodajas de naranja

Nombre de la bebida

Tropical negroni

Ingredientes

2 oz tanqueray gin

1 0z campari

4 oz zumo de naranja

Hielo

2 rodajas de naranja -
Decoracion

Preparacion

naranja

Se vierte ginebra, campari, hielo y zumo de naranja en copa
de vino blanco, se remueve y se decora con las rodajas de

Nombre de la bebida

Limonada de coco

Ingredientes

1 1/2 oz leche de coco

1 1/2 oz crema de coco

1 1/2 oz zumo de limén

Hielo

Se

decora con una rodaja

de limoén

Preparacion

mikono y se decora con el limoén

Se agregan todos los ingredientes y se licua, se sirve en

Nombre de la bebida

Limonada cerezada

Ingredientes

16



1 1/2 zumo de limén

8 cerezas

1 0z syrup

Hielo

Se decora con una rodaja
de limén y una cereza

Preparacién

Se agregan todos los ingredientes y se licua, se sirve en
mikono y se decora con el limén

Nombre de la bebida

Jugos en agua Ingredientes

3 0z pulpa de fruta

4 oz agua

1 1/2 oz syrup

Hielo

Preparacién

Se agregan todos los ingredientes y se licua, se sirve en
mikono

Nombre de la bebida

Jugos en leche Ingredientes

3 oz pulpa de fruta

4 oz leche

1 0z syrup

Hielo

Preparacion
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Se agregan todos los ingredientes y se licua, se sirve en
mikono

9. RESULTADOS OBTENIDOS

Inicialmente se compartio la propuesta con las personas encargadas, luego
fue socializada con los bartenders del hotel, quienes estuvieron de acuerdo con la
implementacion de este formato con el fin de mejorar el servicio ofrecido. Ademas,
este formato funciona muy bien cuando nuevos miembros se unen al equipo
Cayena Beach Villa, ya que facilita el proceso de adaptacién al desarrollo y
elaboracion de los productos.

10. AUTOEVALUACION

Luego de evaluar mi proceso de practicas realizadas en el Hotel Cayena
Beach Villa, considero que cumpli con las labores que me fueron asignadas,
implementé conocimientos tedricos aprendidos durante las clases en la
Universidad del Magdalena, estuve bajo situaciones de “dificil manejo” que me
permitieron proporcionar soluciones rapidas y eficaces en pro del beneficio del
huésped y del hotel, ademas de compartir y aprender diariamente de mis
compainieros de trabajo, aprendi desde la practica el funcionamiento interno de un
hotel y todas estas actividades que se estan ejecutando tras bambalinas con el fin
de brindarle el mejor servicio a los huéspedes.

11. RECOMENDACIONES GENERALES

Se recomienda implementar este proyecto realizado con la finalidad de
potencializar el servicio de calidad ofrecido a los clientes y facilitar el proceso de
produccion a los trabajadores del bar. Igualmente, se sugiere la realizacion de un
inventario de implementos usados en este departamento, con el objetivo de
adquirir nuevos utensilios y cristaleria necesaria para la prestacion de un servicio
optimo.

12. CONCLUSIONES.

Teniendo en cuenta que los trabajadores del bar del Hotel Cayena Beach
Villa no estaba siguiendo un mismo proceso para la realizacidon de las bebidas
-porque este no existia-, luego de la creacion e implementacion de este se han
evidenciado mejoras en los productos ofrecidos a los huéspedes y en el inventario
que realizan los bartenders diariamente.
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Cocktails

Clasicos/Classics

Daiquiri Fruta
Zacapa Ambar, Fresh Juice and Sugar

Pina Colada

Zacapa Ambar, Fresh Pineapple Juice, Coconut Cream and
Coconut Milk

Tequila Sunrise

tequila, Orange juice and grenadine

Mojito

Havana club Especial, Fresh Lime Juice and Bitter
Drops

Margarita

Tequila, Triple Sec and Fresh Lime Juice

Cuba Libre

Havana club Especial, Coke, Fresh Lime Juice and Bitter
Drops

Especiales/Specials

Haig Club Mule
Haig Club Whiskey, Ginger Ale and Slice Of Lime

Tropical Negroni

Tanqueray Gin, Campari and Fresh Orange Juice
Aperol Spritz

Aperol, Espumoso, Jugo de Naranja, Soda
Spicy Margarita

Tequila, Licor Ancho Reyes, Triple Sec and Fresh
Lime Juice

@Cayenabeachvilla
+57 314 8005471

Otras Bebidas/Other Beverages

Jugo Natural
Jugo Mixto

Cayena Beach Villa

S 7,000
$ 9,000

Glass

$ 24,000

$ 26,000

$ 24,000

$ 23,000

$ 22,000

$ 19,000

$ 26,000

$ 29,000

$ 26,000

$ 28,000
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Inventarios realizados en cada entrega de turno

INVENTRRIO CAYERS - B8R
tem Mevera AM | Bockga | Mevera P

Corna

o Coloréia

]

il

oguia light

Surtorkey

Smimoff

an

Spehe

BEC

Coca CaZers

Coca Cda

Foker

fgua

Soda

Toica

Ginger

Gawrad

Fsbull

Eartenchr

HOTAE
Cayena BAR
Fecha de crearion: BAR CAYENA

INVENTARIO I AL DIF. INIOALY AMAL
BODEGA

BODEGA Codige | Preductc PRINCIPAL [UNIDAD |ML UNIDAD |ML UNIDAD SUB ML
4404 Absolut 700 (Botella x 700,00 mil) 3 270 3 270 0
5002 Agua brisa (Botella 3 1,00 Botella) 33 33 0]
402 Aguardiente 750 (Botella x 750,00 ml) 3 220 3 220 0|
2007 AGUILA 32 32 0| 0
N2 aguilalightiBotellax 1,00 Botellal 23 pe] 0| 0]
BEO01 Ancho Reyes (Botella x 750 00 ml) a o 0| 0|
4701 Alma Mora Syrah (Botella x 750,00 ml) 0| 0]
4706 Aperal 750 (Botella % 750 00 ml) 250 2 50 0 0
4703 Baron De Rothberg (Botella x 750,00 ml) 5 300 5 300 0 0
6900 Baileys 750 (Botella » 750,00 ml) 3 530 3 530 0 0
2402 BEC (Botella x 1,00 Botalla) 23 23 i 0
4304 Black Label 700 (Botella » 700,00 m) 2 70 2 70 0 0
4003 Bombay 750 (Botella x 750,00 m) 2 450 2 450 0 0
4306 Buchanas Master 750 (Botella x 750,00 m|) 2 30 2 30) 0
4308 Bulleit Bourbon 750 (Botella x 750,00 ml) 2 650 2 B0 0 0
4704 carnpari 2 620 2 620 0 0
5302 Capsula expresso | fi]
6014 Castillo de molina carmenere 1] a 0 0
G013 Castilo De Molina Pinot Noir (Botella x 750,00 m) i} a
2010 Club Colornbia (Botella x 1 D0 Botella) s 5 0 0
2010 Club Colombia (Botella x 1 0 Botella) 5 H 1] [1]
4705 Caintreau 760 (Botela % 760,00 m ) 1 500] 1 500] 0 0
5323 coca col a2 32 0 0
5324 Coke 350 zero (Botella x 1 00 Botella) 28 28 0 0
3008 Convier Triple Sec 750 2 630 2 630 0 0
2203 corona Ex] 33 0 0
4502 Don Julio Blanco 700 o] 300 [o] 300) 0 0
5307 gatorade 10 10 0 o]
4001 GORDONS 3 700) 3 700) 0 0
4002 Gordans Pink 700 21 a6 pa} 36 0 0
4309 Haig Club 750 2 370 2 370 0 0
A006 Hendricks (Botella x 750 DO ml) o 510 0 510 [i] 0j
6901 J.P. Chenet Sparkling Ice Edition (Botella » 750 DO ml) z 2 0 0
G903 J.P. Chenet Sparkling Ice Edition rose (Botella x 750,00 mb o o 0
4305 Jack Daniels (Botella x 750,00 ml) 2 680 2 630 [i] 0j
4700 Jagermeister 700 (Botella » 700,00 ml) E] 600 3 600 0 0
G320 Jaume Serra Reserva (Botella x 750,00 ml 2 2 0 o]
BEOS jaume serra rosado 2 2 1] [1]
4505 Jirador Blanco 750 (Botella x 760 D0 ml) 2 550 2 550 0 0
4507 Jimador reposado 500 (Botella x500.00mb z 375 2 EF) 0 0
4552 Joge Cuervo (Botella x 950,00 mi) 2 439 2 435 1] [1]
4503 Jose Cuervo Tradicional 760 (Botella » 750,00 mi) 2 2 0
4405 Ketel One 750 (Botella x 750,00 ml) 2 400 2 400 0 0
B321 Laurent Perrier Champagne (Botella x 750 00 mi) 3 3 1] [1]
6025 Leyda Pinot Moir (Botella x 750,00 ml) i 0
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6025 Leyda Pinot Noir (Botella x 750,00 ml) 0| [1]
4702 Licor 43 750 (Botella x 750 PO ml) 2 500 2 500 0
6904 rionetto ros e (Botella % 750 00 ) E] 3 0 0
G902 Mionetto Prosecco (Botella x 750,00 ml) 3 3 0 o]
G002 Ioras Bonarda (Botella x 750 PO m) 5 S00) 5 0 1] -150
6019 Maora s Cabernet Sauvignon (Botella s 760,00 ml) 5 150, 5 150 0 0
6301 Maoras Chardonnay (Botella » 750,00 ml [ 00 6 00 0 0
G001 Mora s Malbec (Botella x 750 D0 ml) 4 420 3 100 1 320
G302 Moras Organico Chardonnay (Botella x 750 00 ml) 4 4 il il
6003 Maoras Organico Malbec (Botella s 750,00 mi) E] 0 3 [s] 0 0
(= Muora s Sauvignon Blanc (Botella x 75000 mh 3 100 3 100, 0 0
BE00 oras Syrah Rose (Botella x 750,00 ml) 5 600 5 200 1] 300
6318 Muga ternpranillo (Botella x 760,00 ml) 3 3 0 0
G026 Muga viura (Botella x 750 D0 ml) 2 3 0 0
4303 Old Parr 750 (Botella x 750,00 ml) 2 100 2 100 1] [1]
4504 OLMECA L (Baotella x 1000 00 ol i 0j
4103 Pampero 700 (Botella % 700 00 mi) E] 130 3 139
BT Piccini Memaoro Pecoring Chardo (Botella x 750,00 ml) 3 3 il [i]
6023 Piccini Memoro Sangiovese (Botella x 750 00 ml) 3 3 [i] 0j
2008 POKER 20 2 0 0
5326 Guattro 350 (Botella x 1,00 Botella) 11 11 0 0
BO022 Ramaon Bilbao Crianza (Botella x 750 00 ml) 3 3 1] [1]
604 Raron Bilbao Rosado (Botella x 750 00 ml) 3 3 0 0
6319 Ramon Bilbao verdejo (Botella x 750,00 ml) 3 3 0 0
318 Red Bull {Lata x 1,00 Lata) 0 0
6604 Raron Bilbao Rosado (Botella x 760,00 ml) 3 3 0 0
6319 Ramon Bilbao ‘erdejo (Botella x 750,00 ml) 3 3 0 0
5318 Red Bull (Lata x 1,00 Lata) il [1]
Raon Habbana Club (Botella % 750m|) 1 1] 1 a 0
G010 Rouguet's Cabernet Sauvignon (Botella x 750,00 ml) 3 k]
5319 Schweppes Ginger 31 31 [i] 0j
8321 scheppes Soda 24 24 0 0
316 Schweppes tonica (Botella x 1,00 Botella) 2 ko 0 o]
4307 Singleton Dufftown 750 (Botella x 750 00 ) 1 450 1 450 0 0
4406 Smirnoff 700m| (Botella x 700 00 m) 3 450 3 450 0 0
smirnoff ice ] ] 9 a
3909 Srnirnoff % 1 Lulo 750 (Botella x 75000 mi) 1 500 1 500] 0 0
5328 Sprite 350 (Botella x 1 00 Botella) 15 15 0 0
2208 Stella Artois (Botella x 1,00 Botella) 29 29 il [i]
2400 Surf Maonkey (Botella s 100 Botella) 23 23 0 0
4005 Tanqueray (Botella x 750000 ml) 2 s 2 pies) 0 o]
4004 Tangueray Rangpur 750 (Botella % 750,00 ml) 2 300 3 300 a a
G024 Tarapaca Cabemet Sauvignon (Botella x 750,00 ml) 4 4 il fi]
6315 Tarapaca Savignon Blanc (Botella % 750,00 ml) 5 450 5 450 0 0
G009 Trapiche merlot 4 4 ol ol
3 Trapiche Sauvignon Blane (Botella x 750 PO ml) 4 4 il il
4105 zacapa 23 zolera 750 (Botella x 750,00 ml) z 700 2 00 0 0
4104 Zacapa Ambar 750 (Botella x 750,00 ml) 4 600 4 00| 1] [1]
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